Ios Lloanss Lerweg

Geschmorter Kiirbis 12,90
im rohen Schinkenmantel

Feldsalat in Pfeffer-Honig-Vinaigrette / Schwarzbrotchips

Risotto 15,90
mit Rote Beete Merrettichcreme / Broccli

gebratene Garnelen

Krdf%ig‘e Rindsuppe

wahlweise mit

zwei hausgemachten, gebackenen Leberknodeln
Kaspressknodel 590

Kiirbiscremesuppe 7,90
mit Kurbiskernol / Karbiskernen

g Lale

Bunter Salat Hendl 19,90
Blattsalate / Hausdressing /

gebackenes Hend'l in Knusperpanade /
Baguette / Kurbiskernmayonnaise

kleiner Gemischter Salat 5,90
Hausdressing

6,90



Fisen

Fischgrillteller mit Garnele 25,90
auf Kurbiscreme / gebratenen Babykartoffeln /

Apfelwirsing

Wes chne Teiseh

Kokos-Gemiisecurry. 16,90
Basmatireis
wahlweise mit:

gebratenen Garnelen 9,90
gebratenem WeBner Hof Hendl 7,90

Tagliatelle “rosso” 16,90

mit Karotten / weiBer Beete / Broccoli / Mandeln /
Mozzarella in WeiBweinsahne

KaPppressknodel 16,90

RahmweiBkraut / Rostzwiebeln

Burger

Wepner Hof Burger 15,90
Rinderhack 200g / BBQ Mayo / stiB-saure rote Zwiebeln /
Bergkase / Speck / Salat / Tomate / Gurke

Herbstburger 17,90

Rinderhack 200g /roter Bun / Speck /geschmorter
Hokaidokurbis/ Salat / blaue Zwiebeln / Cheddar /

Krautermayonaise

Unsere Burger Servieren wir Wahlweise mit:

Landhaus Pommes 4,20
SuBkartoffel Pommes 5,90



Wiktshaus Elassiker

vom Fleisch aus der eigenen Landwirtschaft

Wepner Hof Schnitzel 20,90
gefullt mit Krauterfrischkase / getrockneten Tomaten
und Blattspinat / LandHaus Pommes

ZwiebelRostBraten 29,90

Steak aus der Rinderlende

RotweinsoBe / Speckbohnen / Speck-Chips /
Rostzwiebeln / LandHaus Pommes

RinderrahmGoulasch 21,90
Semmelknodel / Karotten / Speck / Zwiebeln

Gebackener Wepner Hof Gockel 19,90
in SesamPankoPanade /
Limettensahne / Broccoli / Basmatireis

Wirtshaus Pfandl 18,90
SchweineBraten und OchsenBraten
Dunkelbierjus / Blaukraut / gemischte Knédel

Ochsenbraten 22,90
RotweinsoBe / Rahmschwammerl / Spatzle

Rinderragout 21,90
PreiselbeersoBe
Wirsinggemuse / Kartoffelpuree



Was Gias 20um Cehluss

Kairewsclumaruy

“nach dem Rezept von unserer Oma Anni"

-Zubereitungszeit ca. 25 Minuten -

wahlweise

mit oder ohne Rosinen

serviert mit:

hausgemachtem Apfelmus oder Zwetschgenragout

kleine Dessertportion 9,90
grofe Portion. 15,90

WalnuBparfait 8,90

auf Zwetschgen-Zimtragout

(&
:

Zwetschgen Topfenknodel 8,9C

mit Schokoladeneiscreme und Orange
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"Liebeistin der Luft" 6,60
zartschmelzendes Vanilleeis / heiBe Himbeeren / Sahne

Beerenbecher 7,20

Beerenragout
cremiges Vanilleeis / Karamelleis / Brombeereis / Sahne

Nussgenuss 7,20
Walnusseis / Vanilleeis / Salted Karamelleiscreme
karamellisierte Nisse / Karamellsosse / Sahne

Knusper Kugel 4,90
Vanilleeis im Knuspermantel/
Sauerkirschen / Schmand / SoBenmalerei

Schokokuss 7,20

Schokoladeneis / Stracciatellaeis /
SchokoladensoBe / Sahne

Riesenkugel 5,90
Vanilleeiscreme im Kurbiskernmantel
auf Joghurt / Kurbiskernol



...in der WePner Hof Konditorei werden unsere leckeren
Brandteig Windbeutel nach einem Rezept von unserer
Groftante Burgi gebacken.

"Klassiker" 9,90
cremiges Vanilleeis / Sahne /
lauwarme VanillesoBe /
Sauerkirschen

"Barig" 13,90
cremiges Vanille- und Stracciatellaeis / Sahne /
lauwarme VanillesoBe / Waldbeeren

"Beschwipste Zwetschge" 14,90

cremiges Vanilleeis / Sahne /
lauwarme VanillesoBe / Rotweinzwetschgen

Ofendrische affeln.

"Klassiker" 9,20
cremiges Vanilleeis / Sahne / Sauerkirschen

"Barig" 12,20
cremiges Vanilleeis / Sahne / Waldbeeren

"Beschwipste Zwetschge" 14,20

cremiges Vanilleeis / Sahne /
Rotweinzwetschgen



